
 

CLUB 
OENOPHILE 

Lieu  
des cours 

Salle du personnel  
située au 1er étage du  

233, Boulevard Saint-Germain 

Des activités 
complémentaires sont 
proposées aux adhérents 
avec participation : 

Horaires  
des cours 

un mercredi, un jeudi et un vendredi, 
de 12 h 15 à 14 h 30 

 
Professeur 

Madame Danièle GÉRAULT, 
Membre de la Compagnie des courtiers 
jurés experts, piqueurs de vins de Paris.  

Tarifs  
en vigueur 

170 euros  
(pour 7 cours) 

Des rencontres avec des 
viticulteurs. 
Deux week-ends de 
découverte œnophile : 
Le premier dans la 
Ribeira del Duero. 
Le second en Languedoc 
dans les Terrasses du 
Larzac et à Faugères au 
printemps. 

Créé en 1994, le club oenophile de l’Assemblée nationale, 
section de l’Association Sportive et Culturelle de 
l’Assemblée nationale, compte 100 adhérents, députés, 
assistants parlementaires ou fonctionnaires. 
            Le Club propose à ses adhérents un apprentissage 
à la dégustation des vins : sept cours de dégustation,  
dont quatre sont animés par Madame Danièle GÉRAULT, 
membre de la Compagnie Des Courtiers Jurés Experts 
Piqueurs De Vins De Paris, et trois autres par des 
professionnels reconnus.  

 

Le club a eu le privilège de recevoir ces dernières 
années: Philippe Faure-Brac (meilleur sommelier du 
monde 1992), Stéphane Derenoncourt (vigneron 
consultant d'une cinquantaine de domaines à Bordeaux), 
Denis Dubourdieu (Clos Floridene Professeur d'oenologie 
à la faculté de Bordeaux), Henri Duboscq (Château Haut-
Marbuzet Bordeaux), Marcel Richaud (Domaine Richaud 
Cairanne), Éloi Durrbach (Domaine de Trévallon Baux de 
Provence), Alix de Montille (Domaine de Montille 
Bourgogne), Alex Gambal (Négociant Beaune), Jérôme 
Bressy (Gourt de Mautens côtes du Rhône), Luc de Conti 
(Domaine La Tour des Gendres Bergerac), Michel 
Chapoutier (Maison Chapoutier Rhône), Véronique 
Sanders (Château Haut Bailly Bordeaux), Patrick Léon 
(Château les Trois Croix, Mouton Rothschild Bordeaux) 
Jean-Marc Brocard (Domaine Brocard Chablis), 
Christian Mocci (Mas de Martin Languedoc)... 
            Après une présentation générale, chacun peut 
exercer son palais en partant à la découverte des 
appellations. Une collation accompagne la dégustation. 
Chacun des sept cours qui regroupe environ 35 membres, 
a lieu à trois dates différentes, ce qui permet à chacun 
de déterminer en début d’année le calendrier qui lui 
convient. 

Contact téléphonique : 
Secrétariat : Catherine Piot  
       ℡ : 01 40 63 53 03  
     ℡ : 01 40 63 85 25 
 

cpiot@assemblee-nationale.fr 

 
 
 
 
 
 

Jean-Antonin CAHERIC
01 40 63 66 77 

 
 
 
 
 
 

Alain DELGERY 
Président d’honneur 

 
 

 
 
 
 

Christophe MANGIN 
01 40 63 88 01 



  Programme pour la saison 2008-2009 
 

COURS : 
 

 Cours n° 1  – Invité : Enrico BERNARDO, meilleur sommelier du monde 2004.  
  Restaurant In Vino, avenue de la Tour Maubourg. 
  Mercredi 15, jeudi 16, vendredi 17 octobre 2008. 
 
 Cours n° 2  – Danièle GÉRAULT : « Les bonnes conditions de la dégustation » :  
  « Le carafage, la température adéquate, l’harmonie avec les mets ». 
  Mercredi 19, jeudi 20, vendredi 21 novembre 2008. 
 
 Cours n° 3 – Danièle GÉRAULT : « La région de RIBERA DEL DUERO et le cépage TEMPRANILLO ». 
  Mercredi 17, jeudi 18 et vendredi 19 décembre 2008. 
 
 Cours n° 4 – Invité : François DESPAGNE : Château Grand Corbin Despagne, Grand Cru Classé (depuis 2006) – 
  Dégustation en verticale. 
  Mercredi 21, jeudi 22, vendredi 23 janvier 2009. 
 
 Cours n° 5 – Invité : Alexandre FOUCQUE – La Tour Penedesses à Faugères. 
  En mars à confirmer. 
 
 Cours n° 6 – Danièle GÉRAULT : Les cépages autochtones de Corse. 
  Mercredi 27, jeudi 28 et vendredi 29 mai 2009. 
 
 Cours n° 7 – Danièle GÉRAULT : « Quid des rosés ? » 
  Mercredi 17, jeudi 18 et vendredi 19 juin 2009. 
 

� 
 

WEEK END : 
 

 Week-end « vendanges » à Chablis chez Jean-Marc BROCARD.  
  Samedi 27 et dimanche 28 septembre. 
 

 Séjour dans la Ribeira del Duero. 
   Départ le mercredi 20 mai 2009 à 19h 40 par le Talgo pour Valladolid. 
   Jeudi 21 mai : route des vins – visites de bodegas. Nuit à l’hôtel Ribera del Duero à Peñafiel. 
   Vendredi 22 mai : Visite de bodegas et du château à Peñafiel. Nuit au même hôtel. 
   Samedi 23 mai : Départ pour Tordesillas, visite du Monastère de Tordesillas. Nuit au   
      Parador de Tordesillas. 
   Dimanche 24 mai : Visite du Château de Medina del Campo puis du Musée des sculptures de  
        Valladolid. 
   Talgo à 21h 15, arrivée à Paris, le lundi 25 mai à 8h 30. 
 

 Week-end en Languedoc dans les Terrasses du Larzac (Domaine Cal Demoura et Mas de la Serrane) et à 
 Faugères (La Tour Penedesses) : randonnées dans le vignoble. 
  Samedi 13 et dimanche 14 juin (dates à confirmer). 
 

� 
 

DINERS : 
 

 Deux dîners seront organisés : 
  L’un en présence de Jean-Marc BROCARD (Domaine Brocard à Chablis) le 9 décembre 2008. 
  L’autre en présence de Marlène SORIA (Domaine Peyre Rose) en avril. 


